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Osterkron 55% ca. 1,25 KG AMA Kise
N Grobming - Schirdinge
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Produktbeschreibung

Der Osterkron wird seit Jahren mit kundiger Hand aus bester steirischer Milch hergestellt. Dabei entsteht
eine Spezialitat mit einer charakteristischen, leicht krimeligen Konsistenz, einer edlen
Griinschimmeladerung und einem aromatischen bis pikanten Geschmack. Der Osterkron besticht neben
seinem kostlichen und langanhaltenden Aroma auch mit einer breiten Palette an
Verwendungsmaglichkeiten. Er eignet sich zum Verfeinern von Suppen, Saucen und Aufstrichen, als auch
zum Uberbacken oder als Salatkase.

Allergene Nihrwerte
Enthaltene Allergene 100 Gramm
Milch Menge
Merkmale / Ernihrungshinweise Energie ~1612 k] (389 keal)
Wiegeprodukt Kohlenhydrate ~0 Gramm
Laktosefrei davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
. . davon Stirke 0 Gramm
Aufbewahrungshinweis
davon Zucker ~0 Gramm
Vor und nach dem Offnen gekaiihlt (3-6 °C) lagern. Nach dem Offnen Ballaststoff 0G
innerhalb weniger Tage verbrauchen. Ungeéffnet mindestens haltbar bis: alaststolte ramm
siehe Etikett. Fett ~33 Gramm
davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm

Fettsduren (cis)
davon gesittigte Fettsiduren ~ 21 Gramm

davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsauren (cis)

Eiweifs ~23 Gramm
Salz ~2,5 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben
Milch Osterreich - -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Osterreichischer Griinschimmelkase, 55 % Fett i. Tr,, aus pasteurisierter Milch.
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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